@IMPERIAL_WINTER_BY_BARBARO @MOETCHANDON @BARBAROGASTRONOMIE
#TOASTWITHMOET #TOASTFORACAUSE



MOET & CHANDON



Langjahrige Tradition, Gastfreundschaft und soziales Engagement
verbindet Familie Barbaro und das Champagnerhaus Moét & Chandon.
Auch dieses Jahr verwohnen wir Sie mit authentisch italienischer Kiche
in auBergewodhnlichem Ambiente, gepaart mit dem wohltatigen Gedanken.
Durch Ihre Unterstitzung konnten wir in den letzten drei Jahren Uber € 40.000,-
fur LICHT INS DUNKEL sammeln, um Familien in Not zu unterstitzen.

Auch dieses Jahr steht unter dem Motto TOAST FOR A CAUSE:

Von jedem Glas Moét & Chandon
geht € 1,- an Licht ins Dunkel.

Von jeder O,75| Flasche spenden wir € 6
und von jeder 1,5 Magnum Flasche € 12-

Daniel Kellner - Chef de Cuisine der Trattoria Martinelli:

,Bei der Auswahl unserer Lieferanten achten wir auf héchste Qualitét.
Diese Dining Experience ist kein gewShnliches Abendessen - es ist ein
Erlebnis fur alle Sinne und fur all jene, die nicht nur das Besondere suchen,

sondern es auch finden wollen.”



M.

Als Einstieg in Ihre Dining Experience servieren wir den klassischen Aperitivo Italiano.
Hierzu empfehlen wir ein Glas Moét & Chandon Brut Impérial.

Lachs - Thunfisch - Pimientitos - Zitruscreme - Gebackener Quinoa
Moét & Chandon Brut Impérial

Cetruffelte Selleriesuppe - Lauchstroh - Schnittlauchdl
Moét & Chandon Rosé Impérial

Wolfsbarschfilet - Spinat - Zitruserddpfel - Mediterrane Sauce
Moét & Chandon Crand Vintage 2015 Rosé

ODER

Rinderfilet - Rucola - Parmesan - Krdutererddpfel
Moét & Chandon Grand Vintage 2015 Brut

Kaffee - Mascarpone - Biskotten
Moét & Chandon Nectar Impérial

Der kronende Abschluss unserer Igloo Experience

3-Cang Menii ohne Suppe: € 60, p.P. [/ Champagnerbegleitung: € 58- p,P.
4-Gang Men: € 70, p.P. [/ Champagnerbegleitung: € 65 p.P.

Trisffel zum Tagespreis // 10g Schenkel's Imperial Kaviar aus der Eis Hand: € 35-



