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BENVENUTI ALLA
_PIAZZA MARTINI BY BARBARO”

Mitten im Herzen der Wiener Innenstadt liegt die
PIAZZA MARTINI BY BARBARO - eine Bar Erganzung zu der 1991
eroffneten Trattoria Martinelli im wunderschénen Palais Harrach.
Die Gastronomiefamilie BARBARO und die Kultmarke MARTINI feiern
seit Jahrzehnten gemeinsam die ltalianitd in Wien und haben sich dazu
entschlossen dies auf der Piazza Martini widerzuspiegeln.

Die PIAZZA MARTINI BY BARBARO spricht die Sprache des stiRen
Nichtstuns ,,Dolcefarniente*, hier konnen Sie ganz gemdtlich
entspannen und einen italienischen Espresso wie auch unsere

hausgemachten Limonaden direkt auf der Piazza genieRRen.
Hier wird die italienische Aperitivokultur nicht nur genossen,
sondern gelebt. Wir verwéhnen Sie mit den Martini Klassikern
der Aperibars aus Neapel wie auch mit kostlichen hausgemachten
Spritzer- und Cocktailkreationen aus dem Hause Martini.

BARBARO - IL GUSTO PER LA VITA!

APERITIVO ITALIANO

ERLEBEN SIE DIE ITALIENISCHE
APERITIVOKULTUR

MARTINI FIERO SPRITZ
& STUZZICHINI

Hausgemachte Focaccia, Grissini, Sliditalenische Oliven




APERITIVI

MARTINI FLOREALE SPRITZ
MARTINI Alkoholfrei* Floreale, Gurke & Limette , Soda

- 6,50 -

MARTINI VIBRANTE SPRITZ
MARTINI Alkoholfrei* Vibrante, Pink Grapefruit, Lime, Soda

-6,50 -

MARTINI FIERO SPRITZ

Martini Fiero, Lime, Prosecco
-7,00 -

BARBARO SPRITZ

Martini Bianco, Prosecco, Himbeere & Rose, Sodawasser,
Bliten & Himbeeren

-8,00 -

MARTINI FIERO & TONIC

Martini Fiero, Tonic Water

-8,00 -

MARTINI BIANCO SULLE ROCCE
MARTINI Bianco, Lemon, Ice

-7,00 -

THE ITALIAN
MARTINI Fiero, Lime, Himbeere & Rose, Tonic Water

-7,00 -

"< 0,5% vol aus Pflanzenextrakten.




COCKTAILS

SUMMERONI

Martini Fiero, Bombay Sapphire, Martini Bitter,
Tonic Water

-12,90 -

GIN MULE
Bombay Sapphire, Zitrone, Ginger Beer
-12,50 -

ESPRESSO MARTINI
42 Below Vodka, Kaffee Likor, Espresso, Sugar
-12,90 -

G&T
Bombay Sapphire, Tonic Water, Zitrone
-13,50 -

PATRON PALOMA

Patron Silver Tequila, Lime, Pink Grapefruit Soda,
Angostura Bitter's

-12,90 -




HAUSGEMACHTE LIMONADEN
(Alle 0,5 L)

NEAPOLITAN WAY

Bio Basilikum und Griner Pfeffer Sirup, Sodawasser,

Frischer Basilikum, Griner Pfeffer
-5,50 -

DETOX-ICATED

Himbeere & Rose Sirup, Sodawasser, Bllten,

Himbeeren
-5,50 -

LIME-A-PEEL

Bio Gurke & Limette Sirup, Sodawasser,

Frischer Thymian, Limette
-5,50 -

BIER

OTTAKRINGER WIENER ORIGINAL
0,331 -5,70 -

RADLER
Flasche 0,331 -4,50 -




CAFFEE LAVAZZA

ESPRESSO PICCOLO
Piccolo -3,20 -
Doppio - 6,20 -

CAPPUCCINO
- 4,80 -

CAFFE MACCHIATO

Piccolo -3,50 -
Grande -6,20 -

CAFFE LATTE
-6,20 -

Auf Wunsch servieren wir ihnen gerne alle Kaffeespezialitaten
auch ohne Koffein!

ALKOHOLFREIE GETRANKE

VOSLAUER

Prickelnd oder Still
Flasche 0,331 -3,80 -
Flasche 0,751 -5,50 -

PEPSI CLASSIC/LIGHT

Flasche, 0,331 -5,00 -




LE BOTTIGLE

VINO ROSE

Sicilia D.O.C "Rosé” - Planeta

Glas -5,70 -
Flasche O,75] -34-

VINO BIANCO

Pinot Grigio D.O.C, Friuli, Palmadina

Glas -5,50 -
Flasche 0,751 -33 -

VINO ROSSO

Montepulciano d'Abruzzo Terra d'Aligi, Abruzzo, Spinelli

Glas -5,70 -
Flasche 0,751 -34 -

PROSECCO

Valdobbiadene "Extra Dry" D.O.C.

Glas -5,60 -
Flasche O0,75] -39 -

MARTINI Sparkling Rosé Extra Dry
Flasche 0,751 -39 -

MARTINI Prosecco Spumante DOC
Flasche O0,75] -39 -




ANTIPASTI

ANTIPASTO MARTINELLI

Das Beste unserer Vorspeisenkiiche
Variations from our Starters

-19 -

CARPACCIO DI MANZO

Rindscarpaccio - Parmesan - Rucola
Beef Carpaccio - Parmesan - Rocket Salad

-17 -

BURRATA

Burrata - Taggiasca Oliven — Tomaten - Basilikum
Burrata — Taggiasca Olives - Tomatoes - Basil

-17 -

VITELLO TONNATO MODERNO
Rosa Kalbfleisch - Thunfischcreme - Paradeisermarmelade - Kapern
Pink Veal — Tuna Cream - Tomato Jam - Capers

-19 -




INSALATE

INSALATA MARTINELLI
Ziegenkasecreme - Birne - Mandel - Wildkrautersalat
Goat Cheese Cream - Pear - Almond - Wild Herbs Salad

-18 -

INSALATA DI BUFALA
Biffelmozzarella - Rucola - Tomaten
Buffalo Mozzarella - Rocket Salad - Tomatoes

—14 -

INSALATA DI RUCOLA

Rucola - Tomaten - Grana Padano
Rocket Salad - Tomatoes - Grana Padano

-12 -

INSALATA MISTA

Gemischter Salat
Mixed Salad

-9 -




SPAGHETTI “AGLIO OLIO”
Sardellen - Croutons - Chili
Anchovies - Crispy Bread -Chilli

-18 -

SPAGHETTI “CARBONARA DANIEL”
Pecorino - Eidotter - Guanciale
Pecorino - Egg Yolk - Guanciale

-20 -

PENNE ALL° ARRABIATTA

Scharfe TomatensofRe — Knoblauch - rote Pfefferflocken

Spicy tomato sauce, garlic, red pepper flakes

-18 -

SPAGHETTI AL RAGU
Langsam gekochte FleischsoRRe - Tomaten - Zwiebeln - Knoblauch

Slow-cooked meat sauce - tomato - onion - garlic

- 18 -

ZUPPA

MINESTRONE DELL‘ORTO
Gemlse - San Marzano - Basilikum

Vegetables — San Marzano - Basil




SECONDI

TAGLIATA DI MANZO
Rosa gebratendes Ribeye — Rucola Salat - Parmesan - Erdapfel

Ribeye Steak - Rocket Salad - Parmesan - Potatoes

- 32 -

SALMONE
Lachs - Cremespinat - Zitrus Erdopfel - Beurre Blanc Topinambur

Salmon - Creamd Spinach - Citrus Potatoes - Beurre-Blanc -
Jersualem Artichoke

—34-

CONTORNI

PATATINE AL TARTUFO

Traffelpommes
Truffle Fries

-7 -

PIMIENTOS DE PADRON
Chilischoten
Peppers

-7 -




TIRAMISU MARTINELLI DA PASSEGGIO
Mascarponemousse - Savoiardi mit Espresso - Mascarpone Spuma
Mascarpone Mousse - Savoiardi with Espresso - Mascarpone Spuma

-8-

IL SORBETTO NEL LIMONE
Hausgemachtes Zitronensorbet aus Sorrento serviert in Amalfi-Zitronen

Freshly made LLemon sorbet from Sorrento served in Amalfi lemons

-6 -

LA BRIOCHE COL TUPPO SICILIANA CON GELATO

Typisches warmes sizilianisches Brioche gefiillt mit
hausgemachten Eissorten

Typical warm Sicilian brioche stuffed with

homemade ice cream flavors

-8-

IL PANETTONE ESTIVO BARBARO CON GELATO

Frisch gemachter Sommer-Panettone mit Martini Bianco, frischer
Geschmack von Zitrone & blumigen Lavendel serviert
mit hausgemachten Eissorten

Freshly made summer panettone with martini bianco, fresh taste of lemon &

floral lavender served with homemade ice cream flavors

-8~
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